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PAÍS Portugal

REGIÃO

SOLO

Bairrada

Argilo-Calcário

ENOLOGIA João Soares

PROCESSO DE VINIFICAÇÃO

NOTAS DE PROVA

POTENCIAL ENVELHECIMENTO Guardar

TEMPERATURA A SERVIR 18 - 20ºC

GRADUAÇÃO ALCÓOLICA

5,6 g/lACIDEZ TOTAL

13,5 % vol.

AÇÚCAR RESIDUAL 2,1 g/l

Cabernet SauvignonCASTAS

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL POR 100ml
ENERGIA. 76 kcal / 317 kJ
LÍPIDOS. 0g
   DOS QUAIS SATURADOS. 0g
HIDRATOS DE CARBONO. 0,02g
   DOS QUAIS AÇÚCARES. 0,02g
FIBRA. 0g
PROTEÍNA. 0g
SAL. 0g

ANO 2019

QUINTA DO VALDOEIRO CABERNET SAUVIGNON

Maceração clássica prolongada. Fermentação malolática e 
estágio de 12 meses em carvalho francês. 

Cor de cereja madura. Aromas a frutos vermelhos do tipo 
amoras e cássis, mas também frutas pretas como a ameixa e a 
groselha. Estão ainda presentes aromas a pimentas em pó e um 
ligeiro toque de cedro fenólico e torrefação. Na boca é intenso e 
aveludado, com taninos potentes mas integrados, musculado e 
com sabor a frutas vermelhas e especiarias, tendo baunilha 
percetível, resultando num conjunto muito elegante e de interes-
sante complexidade. Final muito longo.


